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Аркадий Новиков — знаменитый российский ресторатор, также прославившийся
как телеведущий реалити-шоу «Мастер Шеф» и «Кандидат». Кроме того, он
является одним из основателей российской Федерации Рестораторов и Отельеров.

Родился и вырос Аркадий в Москве в семье конструктора завода и
воспитательницы в детском саду. Мальчику было около шести лет, когда его
родители расстались, а дальнейшим воспитанием сына занималась одна мама. В
подростковом возрасте о будущей профессии Новиков даже не задумывался, а к
тому, что биография мальчика окажется тесно переплетена с кулинарией, тоже не
было никаких предпосылок. Как вспоминает предприниматель сегодня, он до 15
лет в свободное время читал сказочные истории и не желал расставаться с
детством. Готовить мальчик тоже не умел, но с интересом наблюдал, как это
делает бабушка. Тем не менее, после окончания школы юноша всю жизнь связал с
кухней и ресторанами, за исключением периода службы в армии, где Новикову
довелось дрессировать собак. Первое образование Аркадий получил в кулинарном
училище, а затем пошел учиться в престижное высшее учебное заведение: на
факультет экономики общественного питания в Академию народного хозяйства
имени Георгия Плеханова.

После учебы Новиков около пяти лет был поваром ресторана «Университетский» и
«Гавана», а позднее возглавил кухню ресторана «Олимпийские огни». Еще
большего административного опыта Аркадий набрался в московском заведении
«Виктория» в Парке культуры имени Горького, а также в кафе «Hard Rock Cafe»,
которое принадлежало музыканту Стасу Намину.

Ресторанный бизнес

Сегодня Аркадий Новиков тот человек, о ком говорят в первую очередь, если речь
заходит о московских рестораторах.

В 1991 году Аркадий Новиков основал собственную компанию «Novikov Group»,
которая сегодня занимает лидирующие позиции в нише ресторанного бизнеса.

А начинал он с небольшого заведения «Сирена», которое открыл в здании
техникума. Это был очень выгодный проект, так как Аркадий не оплачивал аренду,
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а вместо этого за символическую плату кормил обедами студентов техникума.

Дело быстро пошло в гору, и в 1994 году ресторатор открывает новое помещение –
«Клуб Т». Затем были ресторан русской кухни «Царская охота», сеть трактиров
«Елки-Палки» с демократическими ценами, элитные и респектабельные рестораны
«Гранд-опера», «Vogue Cafe», «Галерея» и «Cantinetta Antinori».

В 2006 году начала функционировать дочерняя компания Novikov Catering, главной
сферой деятельности которой стали кейтеринговые услуги в люкс-сегменте.

В этом же году Аркадий Новиков сумел пригласить на гастроли в Москву двух
шефов мировой величины — Пьера Ганьера и Чарли Троттера, что также немало
подняло рейтинг ресторатора. Практически ежегодно Новиков открывает
несколько новых заведений питания, причем стиль и идея для каждого становятся
уникальными и никогда не повторяются.

Есть у Аркадия Анатольевича свой ресторан «Novikov Restaurant & Bar» даже в
Лондоне. А кроме того, предприниматель организовал собственное тепличное
хозяйство «Агроном», поставляющее на кухни его заведений свежие овощи и
фрукты. Основана и именная торговая марка «Novikov», под которой бизнесмен
создает и продвигает в массы экологически чистую продукцию. В декабре 2015
года ресторатор открыл один из самых необычных своих заведений - ресторан
«Сыроварня», отличающийся собственным сырным производством. Расположен
ресторан на Бадаевском заводе. «Сыроварня» предлагает сырную дегустацию, но
имеет и классическое меню, которое, впрочем, также наполнено содержащими
сыры блюдами.

РЕКЛАМА

Включить звук

Телешоу

Впервые лицом телепередачи Аркадий Новиков стал в 2005 году. Он вел реалити-
шоу «Кандидат», в котором участники старались продемонстрировать свои
организаторские способности и от эфира к эфиру проявляли креативность в
качестве предпринимателей. Победитель шоу получил возможность попробовать
себя на посту главы одного из новых ресторанов Новикова.

В 2013 году на канале «СТС» стартовал новый проект «Мастер Шеф», а главным
судьей и телеведущим стал ресторатор Аркадий Новиков. Между прочим, он



активно участвует в написании сценария, разрабатывает сложные задания для
участников телешоу, а также составляет рецепты для начинающих поваров этой
программы.

Личная жизнь

Со своей женой Надеждой Адвокатовой ресторатор Аркадий Новиков повстречался
в 1990 году на вечеринке у общих знакомых. Женщина является владелицей
цветочных магазинов и салонов красоты, причем не только в Москве, но и в
столице Великобритании. Среди клиентов Надежды такие знаменитости, как
дизайнер Дарья Жукова, певица Алсу, актер и режиссер Федор Бондарчук,
музыкант Дмитрий Маликов и многие другие звезды.

В семье Аркадия Новикова двое детей – дочь Александра и сын Никита.

Ресторатор ведет популярный аккаунт в «Инстаграме», число подписчиков
которого стремится к полумиллиону. Большинство фото, выложенных на этой
странице представляют собой изображения еды, что вполне ожидаемо от
профессионального ресторатора, тем более что аккаунт в «Инстаграме» для
Новикова также рабочий инструмент, а не личный блог, на что вполне однозначно
намекает размешенная в шапке страницы ссылка на официальный сайт
 ресторатора. Но все же на странице можно найти и кадры с самим Аркадием
Новиковым как за работой, так и в повседневной жизни.

РЕКЛАМА

ВАркадий Новиков сейчас

Сегодня Аркадий Новиков, помимо непосредственно руководства своим
ресторанным бизнесом, занимается еще и образовательной деятельностью. В
середине 2016 года ресторатор открыл собственную кулинарную школу Chefshows
by Novikov, в которой в сентябре 2017 года начался полный профессиональный
поварской курс.
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Сам Аркадий Новиков считает, что главное отличие и заслуга курса не в его
продолжительности, а в том, что школа Chefshows by Novikov первая в России дает
действительно системное образование для будущих рестораторов и шеф-поваров.

Также уже сегодня известно, что именно Аркадий Новиков объявлен первым
послом чемпионата мира по профессиональному мастерству WorldSkills Kazan 2019.
Профессиональные соревнования пройдут c 29 августа по 3 сентября в Казани.

Цель соревнований – продемонстрировать ценность и повысить авторитет рабочих
профессий, а также необходимость развития профессиональных навыков.

Участники соревнования покажут собственные умения в более чем полусотне
компетенциях, среди которых будет и ряд кулинарных: «Поварское дело»,
«Хлебопечение», «Кондитерское дело», «Ресторанный сервис». Также будет
представлен и ряд других областей, связанных с компьютерными технологиями,
транспортом, промышленным производством, строительством и другими
областями.

Оценка состояния

В «Группу Компаний А. Новикова» сегодня входят около полусотни франшиз,
причем как в области ресторанного бизнеса, так и в развлекательной сфере, и в
области розничной торговли.

Аркадий Новиков регулярно попадает в рейтинги самых богатых рестораторов
России, причем стабильно держится в десятке лидеров. Состояние Новикова
различные источники оценивают в районе $180 млн.

Интересно, что несколько лет назад ресторатор купил виллу «Fontanelle»,
расположенную в итальянской провинции Ломбардия. Это поместье ранее
принадлежало легендарному кутюрье Джанни Версаче и обошлось Новикову в 26
млн фунтов.
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